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REBSORTE

Chardonnay

JAHRGANG

2019

CHARAKTER

Edler und stilvoller Chardonnay von kalkhaltigem 

Terroir, vielschichtige und frische Aromatik und 

anmutendem, perfekt strukturiertem Gaumen. 

LAGE

Im östlichen Teil der herrlich gelegenen Reblage 

Paradies, etwas unterhalb des Weges in der 

«Wiege» dieses sonnenverwöhnten Hochplateau. 

Der Nagelfluhkalk ist hier etwas durchlässiger, 
was optimal für den Chardonnay passt.

VINIFIKATION

Tiefe Erträge von rund 600 g/m2, Mazeration mit 
Traubenschalen während 2-3 Tagen, anschliessend 
Vergärung in neuen französischen Barriques zu 100%. 
Ausbau und Bâtonnage auf voller Hefe während 18 
Monaten im Eichenfass.

DEGUNOTIZ

Nuancierte und vielschichtige Aromatik, Ananas, 

Williamsbirne, Brioche und Orangen-Zesten, erinnert 
an ein Sommergewitter auf Asphalt. Im Gaumen 

geschmeidig, perfekt einsetzende Säure und kaum 
endend mit dezenten Röstaromen im Finale. 

PASST ZU

Gehaltvolle Vorspeisen, Meeresfische, Kalbfleisch an 
weisser Sauce

TRINKREIFE

2024 - 2031 

ALKOHOLGEHALT

14%
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WEINGUT HÖCKLISTEIN. Höcklistein ist nicht 

nur der Name unseres traditionsreichen Weinguts, 

sondern auch der Name einer Lage, an der seit 

Jahrhunderten Wein angebaut wird. Ein privile-
gierter Hang mit perfekter Ausrichtung auf den 

Sonnenverlauf und dem günstigen Mikroklima 
des Zürichsees.


