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REBSORTE

Chardonnay

JAHRGANG

2021

CHARAKTER

Im Barrique ausgebauter klassischer Chardonnay 

aus jungen Reben. Nuanciertes, edles Bouquet mit 

Grapefruits/Ananas und Zedern; im Gaumen eleganz 

und nuanciert. Hier entsteht ein grosser Chardonnay 

aus dem Rheintal.

VINIFIKATION

Nach dem Abbeeren wird die Maische während 

18 Stunden mazeriert, um zusätzliche Aromastoffe 
aus den Traubenhäuten zu gewinnen. Vergärung 

und ein anschliessender Ausbau von 18 Monaten 

mit Bâtonnage findet in neuen Barriques aus 
französischer Eiche statt.

DEGUNOTIZ

Duftnoten nach Wiesenkräutern, Zitrusfrüchten und 

Röstaromen verschmelzen miteinander. Im Gaumen 

zeigt sich ein wunderbares Zusammenspiel zwischen 

Struktur und Salzigkeit

PASST ZU

Süss- und Salzwasserfisch, Meeresfrüchten 
und gereiftem Käse

TRINKREIFE

2023-2028

ALKOHOLGEHALT

13.5%
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WEINGUT SCHMIDHEINY. Im unteren Rheintal 

pflegt das Weingut Schmidheiny in dritter Gen-

eration, was hier von einem guten Jahrtausend 

seinen Anfang nahm: Weinkultur auf höchstem 

Niveau. Die Voraussetzungen, ausgezeichnete 

Weine zu kreieren, sind in den Lagen unweit des 

Bodensees optimal. 


