
SAUVIGNON BLANC
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2024 | AOC ST. GALLEN

REBSORTE
Sauvignon Blanc

JAHRGANG
2024

CHARAKTER
Erfrischender, nach reifen Zitrusfrüchten 
(Amalfizitronen) und sommerlicher Zeder 
riechender Weisswein, ausgewogen mit 
saftig/salzigem Trinkgefühl.

VINIFIKATION
Attraktive Parzelle mit alten Sauvignon-Blanc-
Rebstöcken, in welcher die Trauben spät reifen. 
An der Maische für 18 Stunden mazeriert mit 70% 
der Traubenstiele und Ausbau im Barrique während 
9 Monate.

DEGUNOTIZ
Duft nach reifen Zitrus- und exotischen Früchten 
aber auch balsamisch-nussige Noten wie sommer-
licher Zeder und Kokos. Im Gaumen saftig, salzig 
mit viel Frucht und einer feinen Herbe.

PASST ZU
Bouillabaisse, asiatische Küche, Spargeln

TRINKREIFE
2026 - 2029

ALKOHOLGEHALT
12.5%
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WEINGUT HÖCKLISTEIN. Höcklistein ist nicht 
nur der Name unseres traditionsreichen Weinguts, 
sondern auch der Name einer Lage, an der seit 
Jahrhunderten Wein angebaut wird. Ein privile-
gierter Hang mit perfekter Ausrichtung auf den 
Sonnenverlauf und dem günstigen Mikroklima 
des Zürichsees.


