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REBSORTE
Zweigelt

JAHRGANG
2021

CHARAKTER
Ein markanter, majestätischer Rotwein mit feinen 
Tanninen und einer typischen Note nach dunklen 
Weichselkirschen.

VINIFIKATION
Tief gehaltene Erträge von über zwanzigjährigen 
Rebstöcken. Die fast schwarzen Beeren werden 
im Stahltank bei maximal 28°C vergoren und 
anschliessend während 24 Monaten in Barriques und 
ein weiteres Jahr im Edelstahltank ausgebaut.

DEGUNOTIZ
Dunkles Rot. Duft nach schwarzen Kirschen, 
Pflaumen und dunklen Beeren (Brombeeren, 
Holunder) Auftakt begleitet von Röstaromen, 
schwarzen Kirschen, extraktreich und weich

PASST ZU
Wild, Fleisch vom Grill, italienischer Küche

TRINKREIFE
2025-2029

ALKOHOLGEHALT
13.5%
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WEINGUT SCHMIDHEINY. Im unteren Rheintal 
pflegt das Weingut Schmidheiny in dritter Gen-
eration, was hier von einem guten Jahrtausend 
seinen Anfang nahm: Weinkultur auf höchstem 
Niveau. Die Voraussetzungen, ausgezeichnete 
Weine zu kreieren, sind in den Lagen unweit des 
Bodensees optimal. 


