WEINGUT SCHMIDHEINY. Im unteren Rheintal
pflegt das Weingut Schmidheiny in dritter Gen-
eration, was hier von einem guten Jahrtausend
seinen Anfang nahm: Weinkultur auf hochstem
Niveau. Die Voraussetzungen, ausgezeichnete
Weine zu kreieren, sind in den Lagen unweit des
Bodensees optimal
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SILVANER SCHMIDHEINY

WEINGUT IM RHEINTAL
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SILVANER
SCHMIDHEINY
2024 | AOCST. GALLEN

REBSORTE
Silvaner

JAHRGANG
2024

CHARAKTER

Erster Ertrag aus einer neu umveredelten Weinbergs-
parzelle. Im Stahltank auf der kompletten Hefe wahrend
15 Monaten ausgebauter Wein. Hier entsteht ein saftig-
salziger, gut strukturierter Silvaner aus dem St. Galler
Rheintal.

VINIFIKATION

Mazeration der abgebeerten Maische wahrend 12
Stunden, um zusétzliche Aromen und feine Gerbstoffe
aus den grossen, grin-gelben Beeren des Silvaners

zu gewinnen. Vergoren in neuen, fein strukturierten
Barriques, abgezogen mit der vollen Hefe in einen
Stahltank, wahrend 5 Monaten Battonage und wahrend
zusatzlichen 10 Monate ruhen gelassen.

DEGUNOTIZ

Lichtgrin; Nase: Anflug nach feiner Hefe, verbunden mit
Feuerstein oder Flinte, begleitet von Birne, Quitte und
Wildkrautern. Im Gaumen weicher Auftakt, saftig-salzig
gut strukturiert, ebenfalls Wildkrauter mit Rostaromen
und Zeder. Langer anhaltender Abgang.

PASST ZU

Spargel mit hauchdinn geschnittenem Schinken,
Parmigiana di Melanzane, Fischknusperli mit Triffel-
Mayo oder einen Teller rezenten Alpen-Kase.

TRINKREIFE
Ab 2027 - 2032

ALKOHOLGEHALT
12%
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